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DEPARTAMENTO DE EVENTOS Y GESTIÓN DE RESERVAS
Laura Petrean
Tfno: 648 262 690
eventos@arrabalmadrid.com
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	M E N U    O R O




APERITIVO
[bookmark: _GoBack]ZAMBURIÑAS A LA PLANCHA CON MOJO VERDE

ENTRANTES PARA COMPARTIR
TABLA DE IBERICOS CON PAN TUMACA
TARTAR DE SALMON ESTILO ARRABAL
CROQUETAS DE BOLETUS CON ALI-OLI DE AJO NEGRO
TEMPURA DE VERDURAS DE TEMPORADA CON SALSA DE SOJA

SEGUNDOS A ELEGIR
SOLOMILLO DE TERNERA CON PARMENTIER TRUFADA Y REDUCCION DE GARNACHA
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TATAKI DE ATUN ROJO DE ALMADRABA ABRRASADO CON
 SALSA DE ANGUILA Y ENSALADA DE WAKAME

POSTRE
COULANT DE CHOCOLATE 70% CON HELADO 
DE VAINILLA Y NUECES DE MACADAMIA
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BEBIDA
Café e Infusiones
Agua, Refrescos, Cerveza
D.O. Rías Baixas / D.O.  Ribera del Duero

    50€ p.p. / IVA Incluido
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	M E N U   P L A T A





ENTRANTES PARA COMPARTIR

ENSALADA DE TOMATE IBERICO CON VENTRESCA DE BONITO
TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE Y MARINADA ASIÁTICA
CROQUETAS DE RABO DE TORO ESTOFADO
HUEVOS ROTOS TRUFADOS
 
SEGUNDO A ELEGIR
 
ENTRECOT DE TERNERA MADURADA CON 
[image: ]PATATAS Y PIMIENTOS ROJOS ASADOS 


MERLUZA DE ANZUELO A LA BILBAINA CON 
PATATAS PANADERAS TRADICIONALES
 
POSTRE
TARTA FLUIDA DE QUESO[image: ]


BEBIDA
Café e Infusiones
Agua, Refrescos, Cerveza
D.O. Rueda / D.O.  Ribera del Duero

     40€ p.p. / IVA Incluido
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 M E N U   B R O N C E


	

ENTRANTES PARA COMPARTIR
ENSALADILLA RUSA CON CAMARONCITOS FRITOS
CROQUETAS DE JAMON IBERICO
BERENJENAS EN TEMPURA, HUMMUS CÍTRICO Y MIEL DE CAÑA


SEGUNDO A ELEGIR

SECRETO IBERICO A LA PARRILLA CON PATATAS Y
 PIMIENTOS ROJOS ASADOS [image: ]


BACALAO AL PIL-PIL

POSTRE
ARROZ CON LECHE
[image: ]
BEBIDA
Café e Infusiones
Agua, Refrescos, Cerveza
D.O. Rueda / D.O.  La Rioja



30€ p.p. / IVA Incluido
Menú para grupos de mínimo 8 personas. Los entrantes se servirán en el centro de la mesa para cada 4 personas. 
Incluye cerveza de grifo, refrescos, vino, agua, café durante la comida/cena hasta al café según disponibilidad del restaurante. 
Copas a 8 euros con tu menú, previa contratación.
La reserva se hará efectiva con la entrega del 30% de la factura. 
Confirmar el número de comensales con 15 días de antelación o se facturará el número indicado en la reserva. 
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